
Crudità
Ventaglio di Crudità 
Ostrica Gillardeau, cappasanta, scampo, tartare di salmone delle isole 
Faroe, tartare di pescato del giorno, mazzancolla, gambero rosso, 
tagliatella di seppia (2,4,14)

€ 45

Ostriche Gillardeau Pezzatura 3^a (14)  € 7 al Pz

Scampi Pezzatura 3^a (2)  € 7 al Pz

Gamberi Rossi Pezzatura 3^a (2) € 4 al Pz

Tartare di Scampi 
Brunoise di verdure, gel di lamponi, misticanza dell’orto (2)

€ 28

Tartare di Gambero Rosso
Yogurt, cetriolo marinato, lime (2,7)

€ 30

Tartare di Tonno 
Anguria, cipolla tropea marinata, semi di zucca (4,12)

€ 25

Tris di Tartare
Tonno, Gambero Rosso e Scampi (2,3,4,10)

€ 35 

Gamberi Rossi e Burrata Pugliese
Crumble di olive taggiasche, riduzione di basilico, pomodorini confit e 
focaccia lievito madre (1,2,7)

 € 30

Carpaccio di Salmone
Marinato 12 ore e Servito con insalata di arance e finocchi  (4,7)

€ 19

Caviale e Pan Brioche
Caviale “Oscietra Reale”, pan brioche, burro di Normandia (1,3,4,7)

€ 40

Lievitate
(Focacce con Impasto Lievito Madre e 30 ore di Lievitazione)

Mazara
Gambero Rosso Crudo, Burrata Pugliese, Basilico, Olive Taggiasche 
Disidratate, Pomodorini Confit (1,2,7)

€ 29

Carlofortina
Farcita con: Carpaccio di Tonno, Burrata, Acciughe, Insalata Riccia, Capperi, 
Olive Taggiasche (1,4,7)

 € 25

Nordica
Farcita con: Carpaccio di Salmone Marinato, Lattuga, Maionese ai Friggitelli 
(1,3,4,10,12)

 € 25

Veronese
Farcita con: Baccalà Mantecato, insalata misticanza croccante, salsa al 
prezzemolo, olio all’aglio (1,4)

€ 25

FishBurger
Classico
FishBurger con gamberoni al vapore, lattuga, burratina pugliese,
Pomodori Confit e Maionese ai Friggitelli (1,2,3,5,7)

€ 18

Burger di Tonno
FishBurger con carpaccio di tonno crudo, salsa verde, burrata, lattuga e 
julienne di verdure (1,4,7)

€ 18

Polpo Rustico
Focaccia con lievito madre con polpo alla brace, crema di ricotta salata, 
zucchine grigliate (1,14)

 € 18

Rosso
FishBurger con gambero rosso crudo, tataki di ricciola, cipolla marinata e lat-
tuga (1,2,3,5,7)

€ 24

Burger Bag Combo
2 Burger a scelta tra: Polpo Rustico, Classico o Burger di Tonno 
1 Caponata di verdure in agrodolce 
1 Baccalà mantecato
4 Cannoli siciliani 
(Raccomandato per 2 Persone)

€ 60

Piatti Freddi
Crostacei alla Catalana 
Mista: Polpo, seppie, scampo, mazzancolla, gamberoni 

Di Soli Crostacei: Aragosta, scampo, mazzancolla, gamberoni

Tutte servite con insalata di pomodorini misti, pesche, cipolla di tropea 
marinata julienne di verdure e gazpacho verde (2,9,12,14)

€ 45
XL€72

€65
XL€95

Mazzancolle al Vapore
Insalata di arance, finocchi, olive taggiasche (2)

 € 18

Ricciola Tonnata
Ricciola del mediterraneo appena scottata, spuma di salsa tonnata, cavolo 
viola marinato, misticanza e cappero fritto (3,4,6,9,10,12)

 € 24

Burrata e Acciughe
Burratina pugliese, acciughe del Mar Cantabrico, insalata riccia, pomodorini 
confit, riduzione di prezzemolo (4,7)

€ 16

Il Tonno Rosso
Tagliata di tonno rosso in crosta di pane nero, misticanza croccante e salsa di 
caponata siciliana (4,9,12)

€ 32

Caponata di Verdure in Agrodolce € 8

Basta una scaldatina...
Piatti pronti che necessitano di una breve rigenerazione per essere consumati 
al meglio

Zuppa di Pesci, Molluschi e Crostacei 
Polpo, seppie, calamari, mazzancolle, coda di rospo, ricciola, crostacei 
(1,2,4,9,14)

€ 37

Rombo in guazzetto
Rombo, guazzetto mediterraneo di verdure (4,9,12)

€ 32

Branzino mediterraneo in guazzetto
Branzino mediterraneo, guazzetto di pomodorini, capperi e olive taggiasche 
(4,9,12)

 € 30

Vapore di Mare
Polpo, seppie, gamberi, calamari e verdure di stagione al vapore, olio agli 
agrumi, passatina di piselli (2,4,14)

€ 23 

Insalata di Mare alla Brace
Polpo, seppie, gamberi con paprika dolce affumicata, verdure grigliate
(2,4,14)

€ 23

Polpo Arrostito
Purea di patate, paprika dolce affumicata, olio all’aglio e salsa al 
prezzemolo (14)

€ 23 

Baccalà Mantecato (4) € 18

Sughi per Pasta
Il Nostro Sugo alla Pescatora 
Gamberi, calamari, polpo, seppie, vongole, pomodorini, coda di rospo 
(2,4,9,12,14)

€ 16pp

Sugo con Gamberoni e Pomodorini Freschi (2,4,9,12)  € 14pp

Sugo con Scampi, e Pomodorini Freschi (2,4,9,12) € 16pp

Dessert
Torta di Rose 
Crema Inglese alla Vaniglia (1,3,7,12)

 € 11

Cannoli Siciliani 
4 Cannoli con Ricotta di Pecora al coccolato e Mandorle, Pronti da Farcire! 
(1,3,7,8,12)

€ 12

Millefoglie
Chantilly alla vaniglia del madagascar, pasta sfoglia caramellata e frutti 
di bosco (1,3,7)

€ 12

Tel: 030 3367056
WhatsApp: 347 6373058

Lista Allergeni 
1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a Guscio,

9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi

Take Away
Officina del Mare

Il servizio è disponibile dal lunedì al sabato, con ritiro in 
sede.

Per garantirvi il miglior servizio, vi invitiamo a prenotare con 
almeno 2 ore di anticipo.

Le pietanze vengono consegnate fredde, con istruzioni 

L’intero Menu è 
scontato del 10%


