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San Valentino

2 0 2 6



A n t i p a s t i

P r i m o

S e c o n d o

Linguine all’astice ai profumi del Mediterraneo (1,2,9)

Tartare di tonno rosso, caviale e Cavolfiore (4)

Toast di gambero rosso con pan brioche, foie gras e cipolla
caramellata ai lamponi (1,2,7,12)

Cappasanta scottata, spuma di porcini e patata violetta (14)

Rombo con carciofo alla romana e salsa alle acciughe (4,7)

M E N U  D I

San Valentino

D o l c e

Meringa, cioccolato, lamponi (3,7)

Allergeni:
 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 

7 Latte, 8 Frutta a Guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Semi di Sesamo,
 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi 

E u r o  1 0 0  p e r  p e r s o n a

È richiesto un acconto di € 50 a persona.
 La prenotazione sarà considerata confermata solo al ricevimento dell’acconto.

Dopo la richiesta di prenotazione verrà inviato un link per effettuare il pagamento, valido per 24
ore; trascorso tale termine, la prenotazione verrà automaticamente annullata.


